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MESSERMUHLEN

Messermuhlen

: RETSCH Messermuhlen liefern in Sekundenschnelle
P vollstandig homogene und reproduzierbare Zerkleine-
rungsergebnisse, die eine reprasentative Probenahme
an beliebiger Stelle ermoglichen.
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RETSCH Messermuhlen eignen sich hervorragend fir die Zerkleinerung und Homogenisierung von
weichen bis mittelharten, elastischen, trockenen oder feuchten bis nassen Materialien. Sie erreichen
Endfeinheiten bis ca. 300 um. Die AufgabegrofRe liegt abhangig vom Gerét bei maximal 130 mm.
RETSCH bietet fur die verschiedenen Aufgabestellungen in der Nahrungs- und Futtermittelaufbereitung
eine ganze Palette von Zerkleinerungsgeraten:
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Die RETSCH Ultra-Zentrifu-
galmuhle ZM 200 zerkleinert
mihelos weiche, mittelharte
und spréde Materialien mit

Aufgabekdrnungen bis 10 mm.

Dabei werden Endfeinheiten

< 40 pm erreicht. Fur die Zer-
kleinerung grof3erer Proben-
mengen stehen die Schlagro-
tormihlen SR 200 und SR 300
zur Verfuigung.

Die Zyklonmuhle TWISTER
wurde speziell fur die Proben-
vorbereitung von Lebens- und
Futtermitteln entwickelt, die
anschlielend mittels NIR ana-
lysiert werden. Eine Erhitzung
des Probenmaterials wird dank
des optimalen Luftdurchsatzes
verhindert.

Ob Drehprobenteiler, Dreh-
rohrteiler oder Riffelteiler, mit
RETSCH Probenteilern erstellen
Sie reprasentative Teilpro-
ben von rieselfédhigen Pulvern
und Schuttgutern.



Haupt-Einsatzbereiche der
Messermihlen sind:

Agrar
Futtermittelpellets, Pflanzenteile,
Saatgut

Lebensmittel

Fisch, Fleisch, Gemuse, Getreide-
produkte, Gewurze, Kase,
Kakaobruch, Musliriegel, Nusse,
Obst, Olsaaten, Salat, StiRwaren,
TiefkUhlprodukte, Trockenfriichte,
Wurstwaren

Medizin/Pharmazie/Kosmetik
Dragees, Nahrungserganzungs-
mittel, pharmazeutische Produkte,
Seife

und viele mehr...

Applikations-
beispiele

Messermuhlen Becher

Bohnen,

gefroren GM 300 PC

Futterpellets GM 300 SS

Gulaschsuppe GM 300 PC

Lakritz

(mit Trockeneis) GM 300 SS

Mandeln GM 300 PC
Putenfleisch GM 300 PC:
Salami GM 200 PP
Tabletten GM 200 PP
Weifzkohl GM 300 PC

Diese Tabelle dient nur zur Orientierung.

Deckel

PC

PC

Us

SD

pPC

SD

PP

PP

PC

Applikationen
Messermuhlen

Ob im Lebensmittellabor, in chemischen oder biologischen Forschungsanstalten
— Uberall wird fur prazise Untersuchungen von Nahrungsmitteln analysenge-
rechtes Probenmaterial benétigt. Mit den Messermuhlen GRINDOMIX GM 200
und GM 300 stellt RETSCH professionelle Zerkleinerungs- und Homogenisie-
rungsgerate zur Verfiigung, die den speziellen Labor- und Analysenanforderun-
gen entsprechen. Sie verarbeiten Substanzen mit hohem Wasser-, Ol- oder
Fettanteil ebenso schnell und zuverlassig wie trockene, faserige, weiche,
elastische und mittelharte Produkte.
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Kostenlose Testvermahlungen

|

Zum RETSCH Kundenservice gehort vor
allem das Angebot einer individuellen, spe-
zifischen Verfahrens- und Applikationsbera-
tung, die wir in eigenen Anwendungslaboren
leisten. Auf lhren Wunsch zerkleinert und
vermisst unser Laborteam unverbindlich
Probenguter und spricht eine Empfehlung
zur optimalen Produkt- und Verfahrensl6-
sung aus.
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Weitere Informationen finden Sie unter
www.retsch.de/testvermahlung.

Feinzerkleinerung
Mahldauer / Drehzahl

Vorzerkleinerung
Mahldauer / Drehzahl

Aufgabe-
menge

Aufgabe-

" Endfeinheit
grofile

5 - 50 mm

0 —20 mm

0-10 mm

0 —30 mm

1-15mm

10 — 150 mm

30 mm

10 — 20 mm

100 mm

750 g

600 g

1.200 g

500 g

500 g

500 g

200 g

25¢9
(20 Tabletten)

1.000 g

10 s / 3.000 min-1
(Prall)

30 s / 3.000 min-t
(Prall)

40 s / 1.000 min-1
(Prall, DU)

20 s / 3.000 min-1
(Prall)

30 s / 3.000 min-1
(Schnitt)

20 s / 3.000 min-1
(Schnitt)

30 s / 3.000 min-1
(Schnitt)
30 s /3.500 min-1
(Schnitt)
20 s / 4.000 min-1
(Prall)
50 s / 4.000 min-1
(Schnitt)
30 s / 4.000 min-1
(Schnitt, DU (5 s))
10 s / 7.500 min-1
(Schnitt)
10 s / 7.000 min-1
(Prall)

30 s / 3.000 min-1
(Schnitt)

homogen,
<500 pm

homogen,
<1 mm

homogen,
<1 mm

homogen

homogen

homogen

homogen

homogen,
<500 pm

homogen

DU = Drehrichtungsumkehr, SS = rostfreier Stahl, PP = Polypropylen, PC = Polycarbonat, SD = Schwerkraftdeckel, US = SD mit Uberstromkanélen.

Die RETSCH Appli

nsdatenbank enthalt tiber 1.000 Testberichte: www.retsch.de/applikationsdatenbank.
" . = = T F
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5 Tipps fur optimale
Ergebnisse in Messermuhlen

Lebens- und Futtermittel treten in sehr unterschiedlichen Formen und Konsis-
tenzen auf und sind in der Regel inhomogen. Fir die Analytik werden jedoch
homogene und reprasentative Proben bendtigt, um aussagekréftige Ergebnisse
zu erzielen. Hierfur sind die GRINDOMIX Messermuhlen dank der frei wahlbaren
Mahlparameter und des umfangreichen Zubehors ideal geeignet.

Bei sehr fliissigen Proben liefert der Einsatz des patentierten Schwerkraftdeckels mit Uberstréomka-
nalen die besten Ergebnisse. Dieser bewirkt eine Reduktion des Mahlraumvolumens und ist so konstruiert,
dass er wahrend des Mahlvorgangs immer auf dem Fillstand der Probe schwimmt. Das bewirkt die perfek-
te Homogenisierung des gesamten Probengutes.

Fur die Zerkleinerung von harteren Materialien (z. B. Futtermittelpellets) ist die
Verwendung des Edelstahlbechers sinnvoll, um den zwangslaufig bei mechanischen
Zerkleinerungen entstehenden Verschlei? zu minimieren.

Der Wechsel der Drehrichtung erlaubt eine Anpassung an die Probeneigenschaften. Mittelharte Materi-
alien (z. B. geschalte Nusse oder gefrorenes Gemise) kénnen zur Vorzerkleinerung in umgekehrter
Drehrichtung mit der Schlagleiste des Messerriickens zerkleinert werden, bevor eine Feinvermahlung mit
den Messerklingen erfolgt. So lasst sich die Lebensdauer des Messers erheblich verlangern.

Der Intervallbetrieb beginstigt die Vermahlung derart, dass das Probenmaterial nicht
dauerhaft hochgeschleudert wird, sondern sich in definierten Abstanden setzen kann.
Diese Durchmischung bewirkt eine sehr effektive Zerkleinerung, da alle Bestandteile
immer wieder neu in den Mahlprozess zuruckgefuhrt werden.

Bei Proben mit leichtfliichtigen Bestandteilen ist zu beachten, dass das Material wahrend des Mahlprozes-
ses nicht erwarmt wird. Dies kann durch eine Kuhlung der Probe, z. B. durch Mischen mit Trockeneis,
verhindert werden. AuBerdem lasst sich mit gefrorenem Material eine héhere Feinheit und Homogenitéat
erreichen, da durch die Versprodung die Brucheigenschaften der Probe verbessert werden.

Patentiert — der variable Mahlraum der GRINDOMIX GM 200 und GM 300

Um zu verhindern, dass das Mahlgut durch die rotierenden Messer an die Gefallwand geschleudert wird und sich so
der Zerkleinerung entzieht, reduziert der von RETSCH entwickelte Schwerkraftdeckel dynamisch das Gefalvolumen
(Patent EP 906 741). Der kolbenartige Deckel sinkt aufgrund seines Eigengewichts wahrend des Mahlvorganges immer
genau so weit ab, dass er auf dem Probenmaterial aufliegt. Dadurch lasst sich mit den GRINDOMIX Messermuhlen in
kiirzester Zeit eine vollstandige Zerkleinerung der gesamten Probe erreichen.

Fur Produkte mit sehr hohem Flissigkeitsgehalt empfiehlt sich der Einsatz des Schwerkraftdeckels mit Uberstrom-
kanalen. Die frei werdende Zellflissigkeit der Probe kann sich durch die Fliehkraft abtrennen und an der Behalterwand
hochsteigen. Dringt sie durch die Deckelspalte des Schwerkraftdeckels, wird sie radial durch die Uberstromkanéle
wieder dem Mahlgut zugefuhrt. Das Ergebnis ist eine perfekte Homogenisierung.

Das Zubehoérprogramm fiir die GM 300 und GM 200 finden Sie auf den Seiten 9 bzw. 11.
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Messermuhlen
GRINDOMIX GM 200 und GM 300

Bersch

GM 200

Die GRINDOMIX GM 200 Die GRINDOMIX GM 300
homogenisiert Probenvolumina erlaubt die Verarbeitung kompletter,
bis 700 ml vollstandig und handelstblicher VerpackungsgroRen,
reproduzierbar und ist damit jedem da der Mahlbehalter tber ein
Haushaltsmixer deutlich Nutzvolumen von 4.500 ml
Uberlegen. ‘ verfugt.

Perfekte Homogenisierung mit hoher

Vorteile auf einen Blick Reproduzierbarkeit

B Volistandige Zerkleinerung und Die GRINDOMIX Messermuhlen setzen neue Standards fur die Aufbereitung
Homogenisierung der gesamten von Lebensmittelproben. Der Schneideffekt, der durch die scharfen Stahlklin-
Probenmenge in Sekunden gen des Rotors erzeugt wird, in Kombination mit dem patentierten Schwer-

B Vor- und Feinzerkleinerung mit kraftdeckel ermdglicht die perfekte Zerkleinerung und Homogenisierung
einem Gerat von Proben mit hohem Wasser-, Ol- oder Fettanteil. Von jeder Stelle

B Autoklavierbare Mahlwerkzeuge des Mahlbechers lasst sich eine beliebige Teilprobe entnehmen, die fur die

B Perfekte Anpassung an das gesamte Probe reprasentativ ist und eine aussagekréftige Analyse erlaubt.
Mahlgut durch variable
Drehzahl Wahrend die GM 200 Probenvolumina bis 700 ml schnell und reproduzier-

B Optionaler Schwerkraftdeckel bar homogenisiert, kdnnen in der GM 300 bis zu 4.500 ml Probe verarbeitet
fur automatische werden. Die Gerate sind in der Lage, repréasentative Proben mit einer
Mahlraumreduktion minimalen Standardabweichung in weniger als 30 Sekunden zu produzie-

B Umfangreiches Zubehor ren, womit sie jeden Haushaltsmixer und jede konventionelle Messermihle

um Langen schlagen! Eine umfangreiche Auswahl an Behaltern und Deckeln
ermdoglicht die problemlose Anpassung der GRINDOMIX an spezifische Anfor-
derungen.



Auswahlhilfe fur Messermuhlen

Leistungsmerkmale

GRINDOMIX GM 200
www.retsch.de/gm200

GRINDOMIX GM 300
www.retsch.de/gm300

Einsatzgebiet Zerkleinern, Homogenisieren und Mischen
Anwendungsbereich Agrar, Biologie, Lebensmittel, Medizin / Pharmazie
Aufgabegut weich, mittelhart, elastisch, wasser-, fett-, élhaltig, trocken
AufgabekorngroRe* ca. 10 — 40 mm < 130 mm
Endfeinheit* < 300 pm < 300 pm
Charge/Aufgabemenge* mit Standarddeckel 700 ml 4.500 ml

mit Deckel zur Mahlraumreduktion 300 ml -

mit Schwerkraftdeckel 300 — 600 ml 4.000 ml

Einstellung der Drehzahl digital, 2.000 - 10.000 min-1 digital, 500 - 4.000 min-1
Messer Durchmesser 118 mm 180 mm
Messerumfangsgeschwindigkeit ca. 12,4 - 62 m/s ca. 4,8 - 38 m/s
Anzahl der Klingen 2 4
Einstellung Mahldauer digital, 1 s - 3 min digital, 5 s - 3 min
Intervallbetrieb ja ja
Reversierbetrieb ja ja

SOPs

3, programmierbar
plus Quick Start

10, programmierbar

Technische Daten
Antriebsleistung

BxHXT
Gewicht, netto

900 W 1.100 W
(kurzzeitige Spitzenleistung 3.000 W)
ca. 440 x 340 x 440 mm

ca. 30 kg

ca. 350 x 275 x 392 mm
ca. 10 kg

Gerauschkennwerte (Gerauschmessung DIN 45635-31-01-KL3)

Arbeitsplatzbezogener Emissionswert*

LpAeq 71,5 dB(A)

LpAeq 76,7 dB(A)

*abhangig vom Probenmaterial und Geratekonfiguration/-einstellungen

Technik Messermuhlen

Zwei (GM 200) bzw. vier (GM 300)
scharfe, robuste Klingen rotieren im
Zentrum des MahlgefaRes. Je nach
Drehrichtung wird mit der stumpfen
Seite zerkleinert (Pralleffekt) oder
mit der scharfen (Schneideffekt).

Die Messer werden von einem
leistungsstarken, robusten
Industriemotor angetrieben.
Elektronisch konstant gehaltene,
vorwahlbare Drehzahlen gewahr-
leisten die optimale Anpassung an
unterschiedliche Aufgabenstellun-
gen sowie eine hohe Reproduzier-
barkeit
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Messermuhle GRINDOMIX GM 200

probenvolumina
bis 700 Ml

Fur

GM 200 mit
Mahlbehalter

aus Kunststoff Schnelle, flexible Probenvorbereitung

Die GRINDOMIX GM 200 wird fur die Zerkleinerung und
Homogenisierung von Lebens-, Futtermitteln und anderer
Proben entsprechend den speziellen Labor- und Analysean-
forderungen eingesetzt. So empfiehlt z. B. das Bundesins-
titut fur Risikobewertung die GM 200 zur Homogenisierung
der Probe bei Analysen auf Acrylamid. Sie verarbeitet bis
zu 700 ml Probenmaterial schnell und reproduzierbar,
so dass sich von jeder beliebigen Stelle im Mahlbehalter
eine reprasentative Probe des Ausgangsmaterials entneh-

men l&sst.

Vorteile auf einen Blick

B Kraftvolle Zerkleinerung dank Die Bedienung der GM 200 ist einfach und sicher. Mahldauer und Drehzahl
900 W Industriemotor werden digital eingestellt und angezeigt. Fur Routinevermahlungen kénnen

B Fur Probenvolumina 3 Programme gespeichert werden. Die Quick Start Funktion mit fester Dreh-
bis 700 ml zahl (4.000 min-1) ermdoglicht eine Zerkleinerung ohne vorheriges Einstellen

B Drehzahl wahlbar von der Parameter. Vor bzw. nach der Vermahlung lasst sich der Mahlbehalter mit
2.000 — 10.000 min-1 Deckel, eingesetztem Messer und Probegut als komplette Einheit entnehmen.

B Autoklavierbare Mahlwerkzeuge

B Intervall- und Reversierbetrieb Durch die Kombination von verschiedenen Mahlbechern und Deckeln, die

B 3 Standard Operating digitale Einstellung aller Parameter und die Option, individuelle Mahlprogram-
Procedures (SOPs) speicherbar me abzuspeichern kann die GM 200 den unterschiedlichsten Anforderungen

B Quick Start Funktion der Probenvorbereitung angepasst werden. Damit bieten die GRINDOMIX

Messermuhlen eine professionelle L6sung fur die Laborarbeit.

Besser als jeder Haushaltsmixer!

B In herkdmmlichen Mixern kommt es haufig zu einer Separierung des
Mahlgutes, welches dadurch dem Zerkleinerungsprozess entzogen wird.
Somit verbleiben teilweise unzerkleinerte Reststiicke im Mahlgut. Die
GRINDOMIX Muhlen dagegen produzieren immer optimal und vollstandig
homogenisiertes Mahlgut.

B Bereits nach einer Mahldauer von nur ca. 10 bis 30 Sekunden sind die
meisten mit der GRINDOMIX bearbeiteten Proben derart homogen, dass
sie eine wahllose, aber dennoch reprasentative Probenentnahme erlau-
ben. Im Vergleich zu Proben, die mit Haushaltsmixern aufbereitet wurden,
erreichen die Analysenergebnisse nachweisbar bis zu 10-mal kleinere
Standardabweichungen. Das gilt selbst fur schwierige Substanzen wie
durchwachsener Speck oder heterogene Wurstsorten.

Die Abbildung zeigt einen Vergleich des
B Die Autoklavierbarkeit der Mahlwerkzeuge erlaubt den Einsatz der Zerkleinerungsgrades von rohen Kartoffeln,

g q q homogenisiert mit einem Haushaltsmixer (links)
GRINDOMIX auch unter den strengen Hygienevorschriften von Lebensmit- "~ 0 coim0010 av 200 (rechis)

tel- oder Pharmazielaboren.



Zubehor

Fur die GRINDOMIX GM 200 stehen verschiedene Behalter und Deckel zur Auswahl.
So kann die Muhle den unterschiedlichsten Anforderungen der Probenvorbereitung angepasst werden.

Mahlbehalter

Die Wahl der Mahlbehalter hangt von den zu zerklei-
nernden Produkten ab. Fur die meisten Anwendungen
reicht der Standard-Kunststoffbehélter aus. Fur spezielle
Anforderungen stehen weitere Mahlbehalter als Zubehor
zur Verfigung.

O Autoklavierbarer Kunststoffbehalter* aus PC
(Standard)

Dieser transparente und kratzfeste Behalter ist im Liefer-

umfang des Gerates enthalten. Geeignet fur weiche, zah-

elastische, wasserhaltige, fettige und 6lige Produkte.

© Mahlbehalter aus PP

Dieser Kunststoffbehélter ist ebenfalls ideal fur weiche,
zah-elastische, wasserhaltige, fettige und 6lige Produkte,
ist jedoch nur begrenzt sterilisier- und autoklavierbar.

© Glasbehalter aus Borosilikatglas 3.3

Geeignet fur das gleiche Aufgabegut wie die Kunststoff-
behalter. Zusatzliche Vorteile: Durch den Glasbehalter
kann der Mahlvorgang beobachtet werden. Er ist zudem
sterilisier- und autoklavierbar.

O Edelstahlbehalter

Geeignet fur weiche, mittelharte, zah-elastische, was-
serhaltige, fettige und 6lige Materialien. Gerade fur die
Zerkleinerung von hérteren Produkten wie Bonbons,
Cerealien, Nussen, Tiefkihlprodukten oder Futterpellets
ist der Edelstahlbehéalter zu empfehlen. Er hélt den auf-
tretenden Kraften stand und ist ebenfalls sterilisier- und
autoklavierbar.

*Autoklavierbar unter Standardbedingungen
(30 min bei 121°C).

Deckel fur Mahlbehalter

Die Wahl des Deckels hangt vom eingesetzten Mahlbehélter
und dem Aufgabegut ab.

© Standarddeckel aus PP

Dieser Deckel ist im Lieferumfang des Gerates enthalten.
Er findet Anwendung bei gréBeren Aufgabemengen klein-
stlickiger Materialien wie z.B. Samereien aber auch
Fleisch, Fisch und Kéase. Bei Verwendung dieses Deckels
betragt die maximale Aufgabemenge 700 ml.

@ Deckel aus PP zur Mahlraumreduktion auf 500 ml
Bei geringen Aufgabemengen (maximal 300 ml) klein-
stlickiger Materialien ist es sinnvoll, das Volumen des
Mahlraumes zu reduzieren. Dieser Deckel ist nur mit den
Kunststoffbehaltern verwendbar.

@ + © Schwerkraftdeckel aus PP

Der Schwerkraftdeckel ermdéglicht eine exakte Anpassung
des Mahlraumvolumens an die jeweilige Aufgabemenge.
Er bewegt sich wahrend der Zerkleinerung einfach mit
und optimiert so das Mahlraumvolumen. Er ist ohne (7)
und mit (8) Uberstrémkanélen erhéltlich. Letzterer wird
fur wasserhaltige Materialien wie z.B. Kartoffeln, Paprika,
Salat oder Tomaten verwendet. Die maximale Aufgabe-
menge betragt 600 ml.

Messer / Schaber

O Messer™
Mit 2 Klingen, aus rostfreiem Stahl sowie aus Rein-Titan
fur die schwermetallfreie Zerkleinerung erhéltlich.

@ Schaber
Erleichtert die Entnahme besonders pastdsen Probenma-
terials aus dem Mahlbehalter.



w_

Messermuhle GRINDOMIX GM 300

= lumina
Fur Probenvo
bis 4.500 ml

Die neue Dimension der
Lebensmittelaufbereitung

Die GRINDOMIX GM 300 verarbeitet mit dem
speziellen Schlagmessersystem und dem
variablen Mahlraum eine Vielzahl von Proben-
materialien schnell und reproduzierbar zu voll-
stdndig homogenen Analysenproben — und das
in Sekundenschnelle!. Ein besonderer Vorteil der
Muhle ist die Moglichkeit, Probenvolumina von
bis zu 4,5 Litern zu verarbeiten. So kdnnen
handelsubliche Mengen, wie z. B. 800 g tiefge-
frorene Pommes Frites oder ein Laib Brot als
Ganzes aufgegeben und homogenisiert werden.

Vorteile auf einen Blick

B Kraftvolle Zerkleinerung dank Die GRINDOMIX GM 300 lasst sich an viele Zerkleinerungsaufgaben anpas-
1,1 kW Industriemotor mit bis sen. Der Drehzahlbereich ist von 500 bis 4.000 min-1 in 100er Schritten frei
zu 3,0 kW temporarer wéhlbar. Die Mahldauer kann zwischen 5 Sekunden und 3 Minuten eingestellt
Spitzenleistung werden. Bei Bedarf lasst sich das Gerat im Intervall- oder Reversiermo-

B FiUr Probenvolumina bis dus betreiben. Je nach gewahlter Drehrichtung wird mit der Messerrickseite
4.500 ml durch Prall oder mit der scharfen Klinge durch Schneiden zerkleinert. Da-

B Drehzahl wahlbar von durch ist die Vor- und Feinzerkleinerung mit ein- und derselben Muhle
500 — 4.000 min-1 moglich.

B Autoklavierbare Mahlwerkzeuge

B Intervall- und Reversierbetrieb Die GM 300 ist standardm&aRig mit einem autoklavierbaren 5 Liter Kunststoff-

B 10 Standard Operating behéalter mit Deckel, einem aufsteckbaren Vierklingen-Messer aus rostfreiem
Procedures (SOPs) speicherbar Stahl sowie einem Schaber ausgestattet.

Einfache Bedienung und Reinigung

Das Arbeiten mit den GRINDOMIX und einfache Reinigung lassen sich CJatwen
Messermilhlen ist ausgesprochen Kreuz-Kontaminationen durch Pro-
bedienerfreundlich und sicher. Mahlge- benriuckstande erfolgreich vermeiden.
faR und Messer werden einfach auf- Ein weiterer Vorteil der GRINDOMIX
gesteckt. Nach Ablauf der Mahldauer Messermuhlen: die Mahlwerkzeuge
schaltet sich der Motor automatisch ab sind autoklavierbar.

und der Mahlbecher kann enthnommen

werden. Das Befullen und Entleeren Die Bedienung der GM 300 erfolgt
des Behalters kann somit, im Gegen- uber das komfortable Ein-Knopf-Sys-
satz zu vielen herkdmmlichen Mixern, tem mit Grafikdisplay. Alle Mahlpa-
aullerhalb des Geréates erfolgen. Das rameter kénnen digital eingestellt
Messer verbleibt bei der Entleerung werden, das Geréat erlaubt die Spei-
auf der Messeraufnahme und kann cherung von 10 Standard Operating
danach bequem zur Reinigung ent- Procedures (SOPs).

nommen werden. Durch die schnelle

10



Zubehor

MESSERMUHLEN

Fur die GRINDOMIX GM 300 stehen verschiedene Behalter und Deckel zur Auswahl.
So kann die Muhle den unterschiedlichsten Anforderungen der Probenvorbereitung angepasst werden.

Mahlbehalter

Die Wahl der Mahlbehalter hangt von den zu zerklei-
nernden Produkten ab. Fur die meisten Anwendungen
reicht der Standard-Kunststoffbehélter aus. Fur spezielle
Anforderungen stehen weitere Mahlbehalter als Zubehor
zur Verfugung.

@ Autoklavierbarer Kunststoffbehalter™ (Standard)
Dieser transparente und kratzfeste Behalter ist im Liefer-
umfang des Gerates enthalten. Geeignet fur weiche, zah-
elastische, wasserhaltige, fettige und d6lige Produkte.

© Edelstahlbehalter

Geeignet fur weiche, mittelharte bis harte, zéh-elastische,
wasserhaltige, fettige und 6lige Materialien. Gerade fir
die Zerkleinerung von harteren Produkten wie Bonbons,
Cerealien, Nussen, Tiefkihlprodukten oder Futterpellets
ist der Edelstahlbehéalter zu empfehlen. Er halt den auf-
tretenden Kraften stand und ist ebenfalls sterilisier- und
autoklavierbar.

Deckel fur Mahlbehalter

Die Wahl des Deckels hangt vom eingesetzten Mahlbehéalter
und dem Aufgabegut ab.

© Standarddeckel™

aus autoklavierbarem Kunststoff
Dieser Deckel ist im Lieferumfang des Gerates enthalten.
Er findet Anwendung bei groBeren Aufgabemengen klein-
stiickiger Materialien wie z.B. Sdmereien, aber auch

Fleisch, Fisch und Kase. Bei Verwendung dieses Deckels
betragt die maximale Aufgabemenge 4500 ml.

© Spezialdeckel fur Trockeneisanwendungen™*

aus autoklavierbarem Kunststoff
Fur die Verarbeitung von Probenmaterial mit Trockeneis wird
die Verwendung dieses Spezialdeckels empfohlen. Eine kleine
Offnung im Deckel lasst moglichen Uberdruck entweichen.

O + © schwerkraftdeckel

aus autoklavierbarem Kunststoff
Der Schwerkraftdeckel ermdglicht eine exakte Anpassung
des Mahlraumvolumens an die jeweilige Aufgabemenge.
Er bewegt sich wahrend der Zerkleinerung einfach mit
und optimiert so das Mahlraumvolumen. Er ist ohne (5)
und mit (4) Uberstrémkanalen erhaltlich. Letzterer wird
fur wasserhaltige Materialien wie z.B. Kartoffeln, Paprika,
Salat oder Tomaten verwendet. Die maximale Aufgabe-
menge betragt 4.000 ml.

Messer / Schaber

0 Messer*

Mit 4 Klingen, aus rostfreiem Stahl, autoklavierbar sowie
Titan-Niob beschichtet fur die schwermetallfreie Zerklei-
nerung erhéltlich.

@ Schaber
Erleichtert die Entnahme besonders pastdsen Probenma-

terials aus dem Mahlbehalter.

*Autoklavierbar unter Standardbedingungen
(30 min bei 121°C).
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Bestelldaten Messermuhlen

GRINDOMIX GM 200, komplett mit 1 Liter Behalter aus autoklavierbarem Kunststoff, Standarddeckel, Messer aus rostfreiem Stahl
GM 200 fur 220-240 V, 50/60 Hz 20.253.0001
GM 200 fur 100-120 V, 50/60 Hz 20.253.0002

weitere Spannungsvarianten zum gleichen Preis auf Anfrage
Mahlbehélter fur GM 200

Mahlbehélter, 1 Liter, autoklavierbarer Kunststoff (transparent und kratzfest) 03.045.0057
Mahlbehalter, 1 Liter, PP 03.045.0047
Mahlbehélter, 1 Liter, Glas 03.045.0046
Mahlbehélter, 1 Liter, rostfreier Stahl 03.045.0050
Deckel fur Mahlbehélter aus:  rostfreiem Stahl/Glas PP/Kunststoff
Standarddeckel, PP 03.107.0505 03.107.0505
Standarddeckel, PP, 100 Stuck 22.107.0022 22.107.0022
Reduktionsdeckel, PP, zur Mahlraumreduktion auf 0,5 Liter - 03.107.0310
Schwerkraftdeckel, PP 02.107.0328 02.107.0327
Schwerkraftdeckel, PP, mit Uberstrémkanéalen 02.107.0308 02.107.0323
Messer

Messer aus Rein-Titan fur schwermetallfreie Zerkleinerung 02.446.0048
Ersatz-Messer aus rostfreiem Stahl 02.446.0047
Weitere Komponenten

Schaber 05.723.0001
1Q/0Q Dokumentation fir GM 200 99.200.0010

GRINDOMIX GM 300, komplett mit Mahlbehélter 5 Liter aus autoklavierbarem Kunststoff, Standarddeckel, Universalmesser und Schaber

GM 300 fur 220-230 V, 50/60 Hz 20.252.0001
weitere Spannungsvarianten zum gleichen Preis auf Anfrage

Mahlbehélter fur GM 300 ohne Messeraufnahme mit Messeraufnahme
Mahlbehélter, 5 Liter, autoklavierbarer Kunststoff (transparent und kratzfest) 03.045.0056 02.045.0056
Mahlbehélter, 5 Liter, rostfreier Stahl 03.045.0055 02.045.0055
Deckel

Standarddeckel, autoklavierbarer Kunststoff 02.107.0449
Deckel, autoklavierbarer Kunststoff, flir Einsatz mit Trockeneis 02.107.0522
Schwerkraftdeckel, autoklavierbarer Kunststoff 02.107.0465
Schwerkraftdeckel, autoklavierbarer Kunststoff, mit Uberstromkanalen 02.107.0480
Messer

Messer Titan-Niob beschichtet, autoklavierbar, fur schwermetallfreie Zerkleinerung 02.446.0052
Ersatz-Messer aus rostfreiem Stahl, autoklavierbar 02.446.0030

Weitere Komponenten
Schaber 05.723.0002
1Q/0Q Dokumentation ftir GM 300 99.200.0011

zeller. ..
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